
Acompañamientos

Papas Fritas Clásicas   5.00

Para Escoger:

Tostones de Plátano   5.00

Tostones de Pana   5.00

Arroz Mamposteado   6.00

Arroz Blanco con Habichuelas   5.00

Risotto Parmesano   9.00

Risotto Mamposteado   9.00

Papas Fritas con Trufas   6.00

Un Costo Adicional:

Papas Gratinadas con Carbonara y Queso   6.00

Pasta Penne o Fetuccini (Salsa Queso, Carbonara o Rosada)   8.00

Entradas/Tapas

Horario

Crujientes trozos de mero empanados servidos con salsa tártara casera.
Mero Bites   18.00

Crujiente croqueta de risotto a la carbonara.
Arancini   13.00

Triángulos empanados rellenos de queso mozzarella 
acompañados de salsa marinara.

Pica Mozzamia   12.00

Crujiente tortilla rellena de vegetales frescos servida con salsa agridulce.
Egg Roll de Vegetales   12.00

Anillos de calamar empanados y fritos acompañados de alioli de limón.
Calamares Fritos   17.00

Carne Frita Encebollada   22.00
Masitas de cerdo Boston Butt crujientes y jugosas servida con 

cebolla encurtida. 

Bolitas crocantes de yuca rellenas de queso acompañadas 
de salsa Avocado Ranch.

Croquetas de Yuca   15.00

Alitas de pollo fritas al estilo tradicional servidas con papas fritas y salsa. 
Salsas a escoger: BBQ, Bu�alo, Avocado Ranch o Miel-Mostaza.

Alitas con Papas   18.00

Macarrones gratinados con una mezcla de quesos, infusionados con trufa.
Mac & Cheese con Trufa   13.00

Jugosos bocados crujientes de chuleta Kan Kan servidos 
con una reducción de ajo.

Bites de Kan Kan   18.00

Arúgula fresca con crujiente prosciutto frito y queso de cabra 
acompañada de una conserva de piña.

Ensalada de Arúgula, Prosciutto y Conserva de Piña   17.00

Cubos de atún fresco marinados en salsa de soya y sésamo
con pepinos frescos y acompañado de pan francés.

Tartar de Atún Oriental   22.00

Tacos suaves rellenos de pescado empanados en nuestra masa de la casa
acompañados de col morada y salsa de cilantro-lima. 

Opción de combinarlos con spicy crab.

Tacos de Pescado   19.00

Fresco dorado marinado en jugo de limón, servido con tostones.
Ceviche de Dorado   26.00

Cilindros de plátanos rellenos de nuestro delicioso 
spicy crab con la receta de la casa.

Montaditos de Spicy Crab   14.99

Filete de atún fresco braseado servido con una reducción de balsámico de la casa.
Atún Braseado en Reducción de Balsámico    25.00

Filete de Salmón echo a la parrilla acompañado de un majado de viandas 
(batata, yautía y malanga). Puede escoger entre salsa de ajo, queso o chimichurri.

Salmón a la Parrilla con Majado de Viandas   28.00

Delicioso corte de cerdo frito servido con un acompañamiento a elegir.  
Puede escoger entre salsa ajillo o chimichurri.

Chuleta Kan Kan   25.00

Escoge tu pasta (penne o fettucine) 
Escoge tu salsa (queso, carbonara, rosada)

Escoge tu proteína (pollo o churrasco)

Pasta con Pollo 24.00 o Churrasco 34.00

Lechuga Romana o Arúgala con Cherry tomatoes, cebolla en Julianne, 
Cucumber slice y opción de queso feta, mozzarella o ambas.

Ensalada de la Casa   8.00

Filetes de Mero Empanado   11.99

Filete de Pollos Empanado   10.99

Pechuga a la Parrilla   10.99

Jugosa pechuga de pollo cocinada a la parrilla o con una suave 
salsa de ajo y limón. Incluye un acompañamiento.

Pechuga de Pollo   18.00

Aviso: El consumo de carnes, aves, mariscos o huevos crudos o parcialmente cocidos podría aumentar el riesgo 
de contraer una enfermedad transmitida por alimentos, especialmente si padece de ciertas condiciones médicas.

menú
Miércoles de 12pm-10pm

Jueves a Sábado de 12pm-12am y Domingo de 12pm-10pm

Corte de res tierno sellado al sartén con mantequilla de romero, tomillo 
o una cremosa salsa de setas.

New York Steak   43.00

Tostadas de pan francés topeadas de hummus, queso vegano o feta, 
con cherry tomatoes y cucumber dice en vinagreta. Incluye un su�e de guacamole.

Tostadas Mediterránea   18.00

Alcapurrias de masa rellenas de carne acompañadas de 
nuestra sabrosa mayoketchup.

Mini Alcapurrias de Carne   15.00

Sabroso churrasco asado a la parrilla servido con chimichurri 
fresco y un acompañamiento a elegir.

Churrasco Certified Angus   39.00

Corte de ribeye jugoso preparado a la parrilla y acompañado de una
cremosa salsa de champiñones o una delicada mantequilla de romero.

Incluye un acompañamiento a elegir.

Ribeye 14oz   49.00

Mini hamburguesas gourmet con queso suizo,
cebollas caramelizads y prosciutto frito.

Sliders de Carne   19.00

Platos Principales

Menú de Niños

Todo plato incluye un acompañamiento a elegir.

Rosados
FRANCIA

Studio Miraval 25.00

Whispering Angel 35.00

ESPAÑA

Flor de Muga 42.00

Tintos

SUDÁFRICA
Chocolate Block 52.00

OREGON

Forager
Pinot Noir

34.00

CALIFORNIA

Joseph Phelps 
Cabernet Sauvignon - Napa

128.00

Caymus 
Cabernet Sauvignon - Napa

115.00

Duckhorn Merlot
Merlot - Napa

70.00

Daou Reserva
Cabernet Sauvignon - Paso Robles

77.00

Belle Glos 
Pinot Noir - Napa

68.00

Piña Cahoots 
Cabernet Sauvignon - Napa

69.00

Schug
Cabernet Sauvignon - Sonoma

58.00

Abstract
Blend - Napa

59.00

Textbook
Cabernet Sauvignon - Napa

63.00

Alpha Omega Two Squared
Blend - Napa

66.00

Jax
Cabernet Sauvignon - Napa

68.00

AXR
Blend - Napa

63.00

Oberon Cabernet Sauvignon
Cabernet Sauvignon - Napa

45.00

Anatomy No. 1
Cabernet Sauvignon - Napa

42.00

Domaine Carneros
Pinot Noir - Napa

42.00

Rodney Strong Cabernet
Cabernet Sauvignon - Sonoma

31.00

ARGENTINA

Trivento Eolo 2016
Malbec

94.00

Argento
Cabernet Sauvignon

32.00

Fin del Mundo Special Blend
Malbec

48.00

Felino Malbec
Malbec

35.00

Clos de los 7
Malbec

30.00

ESPAÑA

Rioja Alta 904 Reserva (Colección)
Tempranillo - Rioja

130.00

Mauro
Castilla & León

69.00

Roda
Rioja

56.00

Finca Rodma Selección 2019
Tempranillo - Ribera del Duero

52.00

Carmelo Rodero Crianza
Ribera del Duero

50.00

Torre Albeniz Reserva 2019
Tempranillo - Ribera del Duero

55.00

Marqués de Murieta Reserva
Rioja

44.00

Veratón Garnacha
Garnacha

48.00

Parajes de Callejo
Blend - Ribera del Duero

42.00

Marqués de Vargas Reserva
Rioja

43.00

Jesús Yllera
Ribera del Duero

38.00

Trus Crianza
Ribera del Duero

35.00

Viña Alberdi Reserva
Blend - Tempranillo 

33.00

Resalte Crianza
Tempranillo, Ribera del Duero 

35.00

Gonzalo de Berceo Tempranillo
Tempranillo

33.00

Malleolus
*1.5 lt.

175.00

Blancos
FRANCIA

Fornier
Sauvignon Blanc

30.00

ITALIA

Bottega Vinaia
Pinot Grigio

32.00

Mezzacorona
Pinot Grigio

28.00

SUDÁFRICA
False Bay 
Chenin Blanc

30.00

NUEVA ZELANDA
Mohua 
Sauvignon Blanc

25.00

CALIFORNIA
Stags 
Chardonnay

35.00

ESPAÑA
Bouza do Rei
Albariño

28.00

Mar de Frades
Albariño

44.00

La Marimorena
Albariño

43.00

Santiago Ruiz
Albariño

30.00

Villa Mein
Blend

42.00

The Orange Republic
Godello

44.00

Espumosos

ESPAÑA

Mar de Frades Sparkling 50.00

Xamfra Cava Brut 30.00

FRANCIA

Laurent Perrier Brut 73.00

Laurent Perrier Rosé 122.00

Perrier Jouet 89.00

Piper-Heidieck Cuvée 59.00

Taittinger 93.00

carta de vinos

Ginebra & Campari combinados con una reducción de
vino tinto & miel mezclado con la ligereza y frescura de soda.

SCARLET NEGRONI 12.00

Ginebra, curaçao & cítricos combinados con amargos de clavo,
infusión de tomillo & granada, coronado con ajonjolí negro.

LA VIUDA 12.00

Bourbon infusionado con especias, angostura y un delicado
humo de canela y café.

EL VIEJO 14.00

Tequila, toronja rosada, lima & soda.
PALOMA 12.00

Bourbon, azúcar morena, agonstura bitters, orange
bitters y humo de canela/café.

OLD FASHIONED 12.00

Mezcal, Aperol, génépy & lima.
NAKED & FAMOUS 12.00

Ginebra, miel & lima.
BEE’S KNEES 12.00

Ron del Barrilito, orange bitters, lima & azúcar morena.
DAIQUIRI 12.00

Bourbon, Aperol, Amaro Averna & lima.
PAPER PLANE 12.00

Vodka, licor de café, azúcar morena, chocolate bitters &
espresso fresco.

ESPRESSO MARTINI 12.00

Ginebra de fresas, licor de rosas, angostura, fresas y aquafaba.
LA ROSI 12.00

Vodka, Passoa, infusión de parcha y vainilla, cítricos con un 
toque de Prosecco.

P*RNSTAR MARTINI 12.00

Mezcal, Orgeat, cítricos y romero fresco balanceados con un
toque de amargos.

AGAVE SANTO 12.00

Tequila & Licor Ancho Reyes combinado con cítricos y
una reducción de vino y miel.

PICA PICA 12.00

cocteleria

Michelob Ultra 4.00

Estrella Damm 4.00

Heineken 4.00

Stella Artois 4.00

Corona 5.00

Daura 0 3.00

En Botella

Beer Wall

cervezas
Self serve Tap Wall tiene 10 variedades de cervezas.  

Precio por onza servido.

Cortado   2.25

Café Latte   3.00

Café

Refrescos 12 oz.   2.00
Selección a escoger: Coca-Cola, Coke Zero, 
Diet Coke, Sprite, Sprite Zero o Ginger-Ale

Agua Embotellada   3.00
Selección a escoger: Evian o Perrier

Jugos Naturales   4.00
Selección a escoger: china, parcha o toronja

Bebidas

Postres
Bocados de cheesecake fritos servidos con

helado de vainilla y sirope de caramelo o guayaba.

Cheesecake Frito Tropical   10.00

Brownie caliente de chocolate oscuro
servido con helado de vainilla y salsa de caramelo.

Brownie de Chocolate Caliente   9.00

Postre francés con suave crema de vainilla y una capa crujiente de caramelo.
Crème Brûlée Clásico Pistacho o Nutella   9.00

Plantilla frita en azúcar y canela, helado artesanal de vainilla, brownie 
tibio, cheesecake, Nutella y fresas frescas.

Sinfonía de Canela 14.00

Sopa o crema casera preparada diariamente.
Sopa del Día   10.00

Selección de embutidos artesanales y quesos finos
 acompañados de frutas, nueces y mermelada de guayaba (4 a 6  personas).

Tabla de Quesos y Charcutería   45.00

½ Libra de Carne Frita, ½ Libra de Kan Kan Bites & Alitas.
Tabla de Carnes   21.50

Escoger: Kan Kan Bites o Carne Frita, 1 docena de Mini Empanadas, 
3 de cada una (carne, pollo, pizza, guayaba y queso), 

6 Pica Mozzamia y 6 Mini Alcapurrias (4 a 6  personas).

Picoteo Platter   35.95

Blend
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